Наименование блюда
                                                         
     Выход               Цена


ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

	Рыбный ряд

(слабо-солёная сёмга, копчёная семга и Царская рыба, подается на листе салата с лимоном и зеленью)                              
	120/25
	350-00

	Икра лососевая с маслом сливочным
	25/10
	200-00

	Корзиночка с икрой лососевой и сливочным сыром
	1/10/5/10
	100-00

	Закусочка икорная с ржаными гренками

(икра лососевая, лук салатный, сметана)
	80/70
	200-00

	Семга слабо-соленая с укропом и медово-горчичной заправкой
	100/25
	190-00

	Селедочка» ««под водочку»»»»

(филе слабо-солёной сельди, отварной картофель, зелёный горошек, лук десертный, лист салата)                       
	75/120/25
	120-00

	Сельдь с луком и маслом растительным
	90/25/5
	 90-00

	«Мясная лавка»» 

(отварной язык, куриный и мясной рулеты собственного приготовления, колбаса в/арено-копчёная)                     
	120/20
	210-00

	Язык телячий с хренком домашним
	50/30/25
	150-00

	Закусочка с салом и грибочками 

(сало соленое с чесноком, копченое, в паприке, картофель, соленые рыжики, лук, растительное масло, ржаные гренки, зеленый лук)
	150/235/45
	390-00

	Сырная тарелка с медом и орехами

(сыры «Бри, Дор Блю, Моцарелла, Пармезан»», «Фета, грецкие орехи»)
	150/30/10
	285-00

	Баклажаны заморские под сыром и 

чесночным соусом             
	130/5
	200-00

	Помидоры под «сырной шубой»»»
	160/5
	150-00

	Овощная мозаика

(лист салата, свежие огурцы, помидоры, перец сладкий, редис, зелень)
	180/10
	130-00

	Грибы соленые с маслом, луком и сметаной

(Грузди, рыжики)           
	100/20/50
	180-00

	Разносол деревенский          

(малосольные огурчики, солёные помидорчики и хрустящая капустка)
	200/15
	130-00

	Огурцы малосольные* (сезонное блюдо, с июня по август)
	100/10
	 50-00

	Маслины (с косточкой и без косточки)
	1/100
	125-00

	Оливки фаршированные (в ассортименте)
	1/100
	125-00

	Зелень 
	1/30
	 50-00


САЛАТЫ

	Салат «Цезарь» с осетриной

(листья салата, осетрина, сыр ««Пармезан»», сладкий перец, хрустящие гренки, помидоры черри, под  особым соусом)
	1/185
	 450-00

	Салат с креветками и красной икрой

(листья салата, королевские креветки, яйцо, лук порей, болгарский перец, икра лососевая, оливковое масло)
	1/200
	 390-00

	Салат «овощной с «фетой» и креветками

(огурцы, помидоры, перец болгарский, лук салатный, креветки тигровые, сыр фета, маслины, оливки, кунжут, оливковое масло)
	1/265
	 380-00

	Салат ««Морской каприз»»»

(кальмары, креветки, мидии, морская капуста, помидоры, маслины, острый соус, лимон)
	200/40
	 250-00

	Винегрет с килечкой 

(картофель, морковь, капуста квашеная, свекла, зеленый горошек, лук, масло растительное, грибы соленые, филе кильки, зелень) 
	1/240
	 180-00

	Селедочка «под шубой» 

(филе сельди, картофель, морковь, лук, свекла, яйцо, майонез, зелень)
	1/305
	 210-00

	Салат «««Цезарь»»» с курицей

(листья салата, куриное филе, сыр ««Пармезан»», сладкий перец, хрустящие гренки, под  особым соусом)
	1/165
	 240-00

	Салат ««Клязьма»

(говядина, редька, лук и морковь жареные, яйцо, майонез)
	1/200
	 200-00

	Салат ««Оливье» с говядиной

(картофель, морковь, огурцы соленые, зеленый горошек, яйцо, майонез)
	1/200
	 190-00

	Салат ««Лесной»

(грибы соленые, картофель, зеленый горошек, свежий огурчик, лук, сладкий перец, черри, растительное масло)
	1/220
	 140-00

	Салат ««Эллада»»»

(свежие помидоры, огурцы, болгарский перец, листья салата, брынза ««Фета», маслины, масло оливковое)
	1/210
	 160-00

	Салат «с запеченным перцем

(свежие помидоры, огурцы, запеченный болгарский перец, лук зеленый, 

лук салатный, брынза ««Фета», масло оливковое)
	1/200
	 100-00


ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

	«Дары Нептуна»

(шашлычок из королевских креветок, бекона, болгарского перца с соусом)
	100/25/30
	300-00

	««Влюбленный» судак»»

(судак, запечённый под сливочным соусом с королевскими креветками и грибами)
	1/155
	250-00

	Семга под «сырной шапочкой»»

(кусочки сёмги, креветки и лук, запечённые под сыром Ольтермани»»)
	1/135
	235-00

	Жульен по-деревенски

(шампиньоны с беконом и луком, запечённые с добавлением сливок)
	1/100
	140-00

	Жульен из птицы с грибами

(филе птицы с шампиньонами в сметанном соусе)
	1/100
	120-00

	Печень по-русски 

(печень куриная, шампиньоны, соус сливочный)
	1/150
	130-00

	Потроха птичьи с грибами в сливочном соусе

(куриные печень, сердце, желудки с шампиньонами)
	1/110
	130-00

	Жульен грибной

(шампиньоны в сметанном соусе)
	1/100
	100-00


СПЕЦИАЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 

для любителей русской кухни

	«Пельмени самолепные с мясом и маслом

(фарш из  свинины, говядины, баранины)
	200/10
	250-00

	«Пельмени самолепные рыбные со сметаной и икрой

(фарш из филе семги, подается со сметаной и икрой лососевой)
	200/10/10
	300-00

	Тельное в соусе

(филе судака, щуки рубленное и запеченное с сливочно-горчичным соусом. Подается с соленым огурчиком, лимоном и зеленью)
	100/50/60
	250-00

	Котлеты из судака

(филе судака, масло сливочное, сливки)
	120/30
	200-00

	Котлеты по-домашнему с грибным соусом

(свинина, говядина, сливки, грибы белые)
	100/50/70
	250-00

	Котлеты «Пожарские» с соусом и запеченным картофелем (филе куриное, сливки, шампиньоны)
	130/5/50/150
	300-00


СУПЫ

	Солянка мясная сборная

(телятина, язык говяжий, почки говяжьи,окорок копченый, колбаса //копченая, маслины, огурцы соленые, помидоры, сладкий перец, лимон, сметана, зелень)


	75/350/20
	 185-00

	Похлебка грибная 

(грибы белые, картофель, морковь, лук, зелень)


	1/300
	 140-00

	Уха по-Ростовски 

(щука, судак, картофель, лук, морковь, вино сухое)


	50/300
	 160-00

	Борщ «Украинский» 

(капуста, картофель, свёкла, лук, морковь,перец болгарский, сало,  свинина, сметана, зелень)


	50/350/20
	 130-00

	Бульон с яйцом, курицей и  гренками


	250/1/2/35/30
	  80-00

	Окрошка мясная

(квас, картофель, огурцы, редис, лук зеленый, яйцо, говядина, сметана)


	30/350/20
	 150-00


СУП-КРЕМ

	Суп-крем из семги


	250/10
	 250-00

	Суп-крем из брокколи


	1/300
	 170-00

	Суп-крем из шампиньонов


	250/20
	 100-00


ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

	Судак, запеченный в фольге с овощами

(судак целиком, перец сладкий, лук репчатый, лимон)
	750/60
	1250-00

	Семга под икорным соусом
	125/75/40
	 400-00

	Форель Радужная с соусом из каперсов
	120/50/55
	 350-00

	Семга по-боярски 

(семга, лук, помидоры, перец сладкий, шампиньоны, вино сухое, сливки, креветки, салат китайский, зелень, лимон)
	160/25
	 350-00

	«Судак по-Московски» 

(судак с белыми грибами, запеченный с картофелем в сметанном соусе. Подается на порционной сковородке)
	1/380
	 400-00

	«Треска на пару с соусом из трав

(филе трески, икра лососевая, руккола, петрушка, лук порей, оливковое масло)
	100/15/130
	 420-00

	«Креветки королевские в остром чесночном соусе
	130/20
	 540-00

	Говядина для гурмана(степень прожарки - Medium Rare)

(говяжья вырезка в белом муссе, с винным соусом) 
	190/30/5
	 400-00

	Говядина тушеная в сливках с белыми грибами 
	75/100
	 330-00

	Свиная рулька с квашеной капустой
	650/55
	 850-00

	Свинина отбивная с грибочками 

(свиная шея, шампиньоны, лук репчатый, черри, руккола)
	200/250/20
	 540-00

	Свинина «на дранике»» 

(свиная вырезка, бекон, драники из картофеля с грибами)
	130/75/30
	 330-00

	Блюдо Знатное

(цыпленок целый без косточек, специи, чеснок, зелень)
	1/500
	 570-00

	Рулет из птицы с вишней

(филе цыпленка в беконе, фаршированный вишней, с медово-апельсиновым соусом)
	170/100
	 360-00


ГАРНИР

	Овощи тушеные

(брокколи, цветная капуста, перец сладкий, морковь, лук, зелень)
	1/150
	120-00

	Цветная капуста жареная в сухарях
	150/20
	 90-00

	Капуста брокколи отварная с маслом
	150/20
	 90-00

	Картофель «фри в ассортименте»
	1/150
	100-00 

	Картофель жаренный с луком и лисичками
	1/150
	140-00

	Картофель жаренный с луком
	1/150
	 65-00

	Картофель отварной с зеленью и маслом
	1/150
	 65-00

	Рис с овощами
	1/150
	 55-00

	Рис отварной золотистый
	1/150
	 45-00


ХЛЕБ

	Хлебная корзина с оливковым соусом
	160/50
	 110-00


БЛИНЧИКИ

	Блинчики фаршированные мясом и маслом
	220/10
	150-00

	Блинчики с икрой лососевой 
	150/25
	230-00

	Блинчики с сельдью 
	150/25
	  95-00

	Блинчики со сметаной 
	150/50
	  95-00

	Блинчики с молоком сгущенным 
	150/50
	  95-00

	Блинчики с джемом 
	150/50
	  95-00

	Блинчики с медом 
	150/50
	 130-00

	Блинчики с  медово-масленной смесью 
	150/50
	 120-00

	Блинчики с маслом 
	150/10
	  70-00


ДЕСЕРТ

	Чизкейк в ассортименте 

(«Клубника», «Малина», «Ваниль», «Шоколад»)
	100/25
	195-00

	Блинчики с фруктами и мороженым 

(ананасы, персики, мёд, сироп фруктовый)
	150/130/50
	195-00

	Штрудель с мороженым»» (штрудель в ассортименте: 

вишневый, грушевый, сливовый, яблочный с шоколадно-сливочным соусом)
	100/50/60
	145-00

	Десерт «Маковка»» 

(Блинчики с маком с шоколадно-сливочным соусом)
	150/40
	120-00

	«Лакомка»» 

 (мороженое, персики, киви, сироп, сливки)
	1/240
	205-00

	«Зимняя вишня»»

(мороженое, соус «шоколадный», «молоко сгущенное», кокосовая стружка) 
	1/230
	170-00

	Яблоки по-Владимирски 

(яблоки, запеченные с клюквой, с добавлением коньяка и сухого вина) 
	1/190
	100-00

	Мороженое Нестле в ассортименте 

(лесной орех, садовая клубника)
	1/150
	120-00

	Мороженое (Владимирский пломбир) 
	1/150
	100-00


К МОРОЖЕНОМУ

	Сливки взбитые 
	1/30
	 50-00

	Орехи грецкие жареные 
	1/20
	 50-00

	Фрукты  консервированные в ассортименте
	1/30
	 35-00

	Шоколад тёртый 
	1/20
	 40-00

	Соус шоколадный 
	1/30
	 25-00


ХОЛОДНЫЕ НАПИТКИ

	Сок грейпфрутовый свежевыжатый


	1/200
	220-00

	Сок виноградный свежевыжатый


	1/200
	280-00

	Сок лимонный свежевыжатый


	1/200
	160-00

	Сок яблочно-виноградный свежевыжатый


	1/200
	170-00

	Сок грушевый свежевыжатый


	1/200
	160-00

	Сок апельсиновый свежевыжатый


	1/200
	140-00

	Сок яблочный свежевыжатый


	1/200
	120-00

	Сок морковно-сливочный свежевыжатый


	1/200
	100-00

	Сок морковно-яблочный свежевыжатый


	1/200
	100-00

	Морс клюквенный 


	1/200
	 40-00

	Квас  


	1/200
	 15-00


ФРУКТЫ

	Фруктовая корзина 

(апельсины, виноград, груши, киви, мандарины, яблоки)
	1 кг
	390-00

	Апельсины 
	1/100
	 30-00

	Виноград 
	1/100
	 60-00

	Груши 
	1/100
	 30-00

	Киви 
	1/100
	 50-00

	Лимоны 
	1/100
	 40-00

	Мандарины 
	1/100
	 40-00

	Яблоки 
	1/100
	 30-00



